Кухня: плиты 4-х комфорочные электрические с духовкой – 2 шт., мясорубка электрическая – 1, прилавок витрина для холодильных закусок – 1, прилавок горячих напитков – 1, мармит 2-х блюд – 1, холодильник среднетемпературный – 1.

Обеденный зал: 8 столов 6-ти местных на 48 посадочных мест.

Холодильный цех: холодильник среднетемпературный – 1, стол охлаждаемый среднетемпературный – 1, стол производственный – 1, ванна моечная -1.

Цех для разделки мяса: холодильник среднетемпературный – 1, стол производственный – 1.

Цех для разделки рыбы: холодильник среднетемпературный – 1, стол производственный – 1.

Цех для разделки овощей: овощерезка – 1, холодильник среднетемпературный – 1, стеллаж для овощей – 1, стол производственный – 1.

Кладовая овощей: холодильник среднетемпературный – 1, стеллаж для овощей – 1, стол производственный – 1.

Кладовая скоропортящихся продуктов: холодильник среднетемпературный – 2, шкаф холодильный – 1.

Помещение для резки хлеба: хлеборезка – 1, стол для резки хлеба – 1.

Помещение картофелеочистки: машина картофелеочистистительная – 1.

Бытовые помещения –санузел, душевая, умывальная;  кладовая сухих продуктов – шкаф для хранения сухих продуктов - 1, стеллаж для хранения сухих продуктов – 1.

Помещение уборочного инвентаря: шкаф для хранения уборочного инвентаря – 1. Шкаф для хранения дезинфицирующих средств – 1, шкаф для хранения моющих средств – 1.

Моечная столовой посуды: стол производственный – 1, ванна моечная 2-х секционная, 3-х секционная, стеллаж для грязной посуды, стеллаж для чистой посуды.

Моечная кухонной посуды: стеллаж для грязной посуды, ванна моечная 3-х секционная, стеллаж для чистой посуды.

Моечная тары: ванна моечная 2-х секционная, стеллаж для грязной посуды, стеллаж для грязной посуды.

